LIVOO

Feel good moments

Brugervejledning

Spaghetti- og
raviolimaskine

Referen MEN41
Version : 1.5
Sprog : Dansk

WWW.LIVOO.FR


http://www.livoo.fr/

LiVOO

Feel good moments

Brugervejledning

Tak, fordi du har kgbt et produkt af maerket LIVOO. Vi laegger stor vaegt pa design, ergonomi og enkel brug
af vores produkter. Vi haber, at dette produkt vil give dig fuld tilfredshed.
Denne brugsanvisning er ogsa tilgaengelig pa vores hjemmeside www.livoo.fr

SADAN FORBEREDER DU BLANDINGEN: Ingredienser til 6
personer

500 g blgdt hvedemel
5 ag. Bemeerk: Tilszet ikke aeg direkte fra kgleskabet |

stedet for at bruge 5 &g kan du bruge et glas mineralvand.
Til "al dente" pasta blandes 250 g blgdt hvedemel med 250 g semoulina af hard hvede.
Tilsaet ikke salt.
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. Heeld melet i en skal og seggene midt i melet. Bland seggene med en gaffel, indtil de er helt blandet

med melet (fig. 2).

. Zlt blandingen med haenderne (fig. 3), indtil den er helt homogen og ensartet. Hvis blandingen er for

tgr, skal du tilsaette lidt vand. Hvis den er for blgd, skal du tilsaette lidt mel. En god blanding bgr aldrig
klaebe til fingrene.

. Tag blandingen op af skalen, og leeg den pa et let melet bord (fig. 4).
. Fortsaet om ngdvendigt med at alte blandingen og skeer den i sma stykker (fig. 5).

HVORDAN MAN FORBEREDER DEJEN OG PASTAEN:

Nar du bruger maskinen fgrste gang, skal du renggre den med en tgr klud for at fjerne overskydende olie.
For at renggre rullerne skal du fgre en lille maengde dej igennem dem og derefter smide dejen vaek.
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Seet maskinen fast pa bordet eller arbejdsfladen med den medfglgende klemme, og seet handtaget
ind i rullehullet (fig. 1).

Indstil maskinens regulator til position 1 ved at traekke den udad og dreje den, sa de to glatte ruller er
helt abne (ca. 3 mm) (fig. 6).

For et stykke blanding gennem maskinen, mens du drejer pa handtaget (fig. 7).

Gentag denne operation 5 til 6 gange, fold dejen over og tilseet lidt mel i midten, hvis det er
npdvendigt (fig. 8).

Nar dejen har faet en regelmaessig form, kgres den gennem rullerne én gang med regulatoren
indstillet pa nummer 2 (fig. 9), og derefter kgres dejen gennem de glatte ruller gentagne gange, indtil
den rette konsistens er opnaet (tykkelse min. 0,2 mm ved position 9).

Skeer dejen pa tveers med en kniv i ca. 25 cm lange stykker.

Seet handtaget i hullet til skaerevalserne, drej det langsomt, og f@ér dejen igennem, sa du far den type

pasta, du foretraekker (fig. 10, 11).
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Note 1: Hvis rullerne ikke vil skaere, betyder det, at dejen er for blgd. | sa fald skal du tilseette mel til
blandingen.
(fig. 8), og faor derefter dejen gennem de glatte ruller gentagne gange, indtil den rette konsistens er
opnaet.

Note 2: Hvis dejen er for tgr og ikke kan traekkes under skaerevalserne, skal du tilszette lidt vand til
dejen og kgre den igennem de glatte ruller igen.
Laeg den udskarne pasta pa en dug eller et tgrrestativ, og lad den tgrre i mindst en time. Frisk pasta
kan holde sig i 1-2 uger, hvis den opbevares et kgligt og tgrt sted. Bring en gryde med saltet vand i
kog (4 liter pr. % kg pasta), som du vil tilseette pastaen. Frisk pasta koger pa kun 2-5 minutter,
afhaengigt af tykkelsen. Rgr forsigtigt rundt, og hzeld vandet fra pastaen, nar den er faerdigkogt.

7. For at fjerne skaereudstyret skal du Igfte det op, sa det glider op langs skinnerne (fig. 12).




v e

L 0N

LiVOO

Feel good moments

Brugervejledning

HVORDAN MAN TILBEREDER RAVIOLI:

. Tilbered dejen i pastamaskinen, og sgrg for, at den kgres igennem hele tiden med regulatoren

indstillet pa nr. 5.

. Leeg dejstrimlerne pa et klaede, og skeer dem pa langs med det saerlige hjul til at skaere pasta med (fig.

2). Den ideelle dejlaengde er 50/70 cm.
Fjern den forreste skaeredel ved at Igfte den og skubbe den pa de medfglgende fgringer (fig. 3).

Indsaet raviolitilbehgret ved at skubbe det pa de medfglgende guider (fig.4)

Fold dejen i to, og seet den ind mellem rullerne, mens du holder den foldet. Drej handtaget ca. %
omgang, sa dejen fanges mellem rullerne (fig. 5).

Adskil de to strimler dej, og leeg dem mellem rullerne (fig. 6).

Brug en teske til at saette lidt fyld ind mellem de to strimler dej (3-4 teskefulde fordelt jeevnt) (fig. 7).
Drej handtaget langsomt, og tilsaet fyld lidt ad gangen, nar det er ngdvendigt (fig. 8).

Nar hele strimlen af ravioli er gdet gennem vaerktgjet, laegges den til tgrre pa et klede, sa raviolierne
let kan skilles ad (fig. 9).

10. Tilberedning af ravioli: Tilseet salt og olie til vandet, og bring det i kog. Kom ravioli i vandet, og

begynd at tjekke, om raviolien er feerdig efter 3 minutter.
Bemaerk: Frosne ravioli kan tilberedes uden optgning, men det vil tage 5 til 10 minutter ekstra.
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Under brug skal du holde skraberne under de glatte ruller rene med pergamentpapir (fig. 13).

Vask aldrig maskinen med vand eller i opvaskemaskinen (fig. 14).

Brug en bgrste eller en treepind til at renggre maskinen efter brug (fig. 15).

For at renggre maskinen indvendigt skal du fjerne plastikbeskyttelsen (fig. 16). (Kun pa nogle sldre
modeller).

Kom om ngdvendigt nogle draber vaselineolie eller mineralolie pa enderne af skeerevalserne (fig. 17).
Szt ikke knive eller klude ind i rullerne.

Leeg maskinen og tilbehgret tilbage i den originale kasse efter brug.
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Bortskaffelse af dette produkt
(Affald af elektrisk og elektronisk udstyr)
(Gzelder i EU og andre europaiske lande med separate indsamlingssystemer)

_ Det europeeiske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE)
Denne maerkning pa produktet eller dets litteratur viser, at det ikke ma bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald efter endt levetid.
For at forhindre mulig skade pa miljget eller menneskers sundhed fra ukontrolleret bortskaffelse af affald, bedes du adskille dette
fra andre typer affald og genbruge det ansvarligt for at fremme baeredygtig genbrug af materielle ressourcer.
Husholdningsbrugere bgr kontakte enten den forhandler, hvor de har kgbt dette produkt, eller deres lokale myndighed for at fa
oplysninger om, hvor og hvordan de kan aflevere dette produkt til miljgsikker genbrug.
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Pour en savoir plus :

www.quefairedemesdechets.fr

LIVOO

BP 61071
67452 Mundolsheim - FRANKRIG

e lkke-kontraktmaessig illustration
e Produktinformation kan aendres uden forudgaende varsel.





